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QUINTADARAZA

A FAMILY ESTATE SINCE 1769,

RAZA
LAGARES

Vinho: TINTO NATURAL

Castas: Vinhao

Colheita: 2024

Alcool: 12,5% vol.

Acidez Total: 7,7¢g (tartaric acid)/l)
Acucar Residual: Seco

pH: 3,23

PROCESSO DE VINIFICA(;AO

Com este RAZA LAGARES, voltamos a uma forma ancestral de produzir
0s nossos vinhos, nao sé porque deixamos as leveduras indigenas
efetuarem a fermentacdo espontaneamente, mas também porque as
videiras que deram origem a este vinho sdo descendentes da "semente”
deixada por uma das nossas mais saudosas, antigas e agora
reestruturada, vinha de Vinhdo . As uvas sio pisadas e fermentadas
em lagares de granito centendrios. O vinho é depois decantado e
engarrafado. Devido a minima intervencdo humana, as garrafas podem

apresentar depdsito.

NOTAS DE PROVA
E um vinho de cor carregada. Refrescante e repleto de sabores a frutos
vermelhos escuros tais como amoras e ameixas. Adequado para

Veganos.

HARMONIZACOES

Carnes churrasco, lampreia, polvo e peixes gordos

RECOMENDACOES

Deve ser servido a uma temperature entre os 10° - 12°C.
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