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QUINTADARAZA

A FAMILY ESTATE SINCE 1769

RAZA
CURTIMENTA

Vinho: Branco Natural de Curtimenta (Orange)
Casta: Avesso
Colheita: 2024

Alcool: 12,5% vol.

Acidez Total: 6,8 g (acido tartarico)/l)

Acucar Residual: Seco

ea m— pH 3’21

PROCESSO DE VINIFICACAO

Este RAZA CURTIMENTA ¢é fermentado em lagares de granito.

As uvas sdo colhidas no ponto 6timo de maturacdo, desengacadas e
colocadas em lagares centendrios de granito. A fermentacao é efetuada
por leveduras indigenas e, quando cerca de dois tercos da fermentacao
estdo concluidos, o vinho é trasfegado para cubas de inox onde
termina a fermentagao.

Apds a fermentacdo alcodlica, o vinho é decantado e quando estd

limpo é engarrafado

NOTAS DE PROVA

Devido ao contacto prolongado com as peliculas e as sementes durante
a fermentacdo, o vinho apresenta uma cor dourada e uma grande
estrutura. No nariz destacam-se aromas de louro e casca de tangerina,
na boca é seco com grande estrutura e persisténcia. Adequado para

veganos.
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HARMONIZACOES

Carnes assadas, peixes gordos e queijos fortes

RECOMENDAGOES

Temperatura de servico entre 10° - 12°C.
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