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QUINTADARAZA

A FAMILY ESTATE SINCE 1769

RAZA
CURTIMENTA

Vino: Branco Natural de Curtimenta (Orange)
Casta: Avesso

Cosecha: 2024

Subregion: Basto

Alcohol: 12,5% vol.

Acidez Total: 6,8 g (acido tartarico)/l)
Aziticar Residual: Seco

pH: 3,21

PROCESO DE VINIFICACION

Este RAZA CURTIMENTA se fermenta en lagares de granito. La uva se
recoge en su punto 6ptimo de maduracion, se despalilla y se deposita
en lagares centenarios de granito. La fermentacion la realizan levaduras
autéctonas y, cuando se han completado aproximadamente dos tercios
de la fermentacion, el vino se traslada a depésitos de acero inoxidable
donde finaliza la fermentacion. Tras la fermentacién alcohdlica, el vino

se decanta y cuando esta limpio se embotella

NOTAS DE CATA

Debido al prolongado contacto con los hollejos y las pepitas durante la
fermentacion, el vino presenta un color dorado y una gran estructura.
En nariz destacan aromas de laurel y piel de mandarina. En boca es

seco, con gran estructura y persistencia. Apto para veganos.
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Carnes asadas, pescados grasos y quesos fuertes.

RECOMENDACIONES

Debe servirse a una temperatura entre 10°C y 12°C.
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