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QUINTADARAZA

A FAMILY ESTATE SINCE 1769,

RAZA PET NAT
Blanco

Vino: Espumante Branco Natural
Variedad: Trajadura

Cosecha: 2023

Alcohol: 12% vol.

Acidez Total: 4,6 g (acido tartarico)/l)
Azucar Residual: 3,70 g/l

pPH: 3,39

PROCESO DE VINIFICACION

Con este RAZA PET NAT, volvemos a una forma ancestral de elaborar
nuestros vinos. Minima intervencién humana. La fermentacién con
levaduras indigenas termina en la botella, creando una burbuja fina 'y

persistente y un sedimento natural. El vino no es filtrado.

NOTAS DE CATA

Un vino muy refrescante con burbujas finas y persistentes. Aromas @
de levadura salvaje y expresiva fruta de huerto. Su sedimento natural

hace que el vino sea opalescente, aumentando la complejidad de los

sabores. Apto para veganos.

MARIDAIJES

Aperitivo, lechon, pescado graso y ocasiones festivas.

RECOMENDACIONES

Debe servirse a una temperatura entre 6°C y 8°C.



http://www.quintadaraza.pt/
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